
Conférence	  annuelle	  2015	  AAMNB -  Menus	  

Ouverture	  officielle	  et	  dîner	  :	  
Salade	  repas	  Cobb	  Beauséjour	  –	  laitue	  romaine,	  bacon	  croustillant,	  tomate	  raisin,	  œuf	  
cuit	  dur,	  avocat,	  poitrine	  de	  poulet	  grillée,	  vinaigrette	  au	  vin	  rouge	  ;	  gâteau	  pomme	  et	  
épice	  avec	  glaçage	  au	  whiskey.	  	  

_	  _	  _	  _	  _	  	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  

Réception	  du	  président	  :	  Le	  restaurant	  «	  Cocoa	  Room	  »	  situé	  à	  la	  Gare	  de	  la	  rivière	  
chocolat	  le	  long	  de	  la	  rivière	  Petitcodiac	  est	  l’endroit	  choisi	  cette	  année	  pour	  la	  
réception	  du	  	  président.	  	  Une	  fois	  que	  vous	  aurez	  apprécié	  le	  délicieux	  buffet	  prévu	  pour	  
votre	  plus	  grand	  plaisir,	  prenez	  part	  à	  un	  party	  de	  cuisine	  des	  Maritimes	  qui	  saura	  
certainement	  plaire	  à	  tous	  les	  participants.	  	  

Menu:	  
3	  salades	  (salade	  verte,	  salads	  aux	  épinards,	  salada	  de	  pâtes)	  
macédoine	  de	  légumes	  	  	  
Pommes	  de	  terre	  rôties	  aux	  herbes	  
Choix	  de	  Poitrine	  de	  boeuf	  BBQ	  ou	  	  saumon	  à	  l'érable	  et	  lime	  

_	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  _	  

Dîner	  de	  jeudi	  :	  
Buffet	  –	  Soupe	  du	  jour	  du	  chef,	  	  variété	  de	  sandwichs,	  création	  de	  Dessert	  du	  jour	  du	  
chef	  pâtissier	  

Banquet	  de	  jeudi	  :	  
Soupe	  –	  soupe	  à	  la	  courge	  et	  petites	  crevettes,	  crème	  curry	  
Entrée	  	  –	  	  Poitrine	  de	  poulet	  farcie	  avec	  brie	  et	  canneberge,	  crème	  Café	  de	  Paris	  
Dessert	  –	  Tartelette	  aux	  pommes	  Tatin	  néo-‐brunswickoise	  avec	  crème	  anglaise	  


